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Omar Nicolini - Az.USL di Modena (o.nicolini@ausl.mo.it)

IAQ - INDOOR AIR QUALITY

UNI 10339 e altri riferimenti 

normativi e legislativi: 

requisiti e standard prestazionali nei 
diversi tipi di ambienti

2

UNI 10339:1995

UNI 10339
Impianti aeraulici a fini di benessere.   

Generalità, classificazione e requisiti.   

Regole per la richiesta d’offerta, l’offerta, l’ordine e la 
fornitura

… si applica agli impianti installati 
in edifici chiusi non industriali …
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UNI 10339:1995

* Struttura *
� 1 Scopo e campo di applicazione

� 2 Riferimenti

� 3 Grandezze, simboli e unità di misura

� 4 Definizioni

� 5 Classificazione degli impianti

� 6 Regole per la richiesta d’offerta

� 7 Regole per la presentazione dell’offerta

� 8 Regole per l’ordine e la fornitura

� 9 Requisiti degli impianti
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UNI 10339:1995

* Struttura *
... e n°5 Appendici informative:

� Indici di affollamento

� Parametri di qualità accettabile dell’aria 
esterna

� Velocità dell’aria nel volume convenzionale 
occupato

� Condizioni termoigrometriche esterne estive di 
progetto

� Riferimenti legislativi

5

UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti
Salvo specifiche richieste dell’acquirente, l’impianto aeraulico
deve consentire di raggiungere e mantenere:

- Le condizioni di qualità e di movimento dell’aria “come da 9.1”
- Le condizioni termiche e igrometriche dell’aria specifiche delle funzioni 
assegnate e “come da 9.2”

… le prestazioni indicate contemperano le esigenze di benessere 
ambientale con quelle di risparmio energetico…

… esse devono essere mantenute in presenza 
delle corrispondenti grandezze esterne di progetto 

della località di istallazione dell’impianto e 
nel volume convenzionale occupato dalle persone nei locali 

trattati
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UNI 10339:1995
9) Requisiti degli impianti
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UNI 10339:1995

Parametri utilizzati per indicare i “rinnovi”

ricambi/ora o volumi/ora
in m3/s x m3 cioè s-1 o m3/h x m3 cioè h-1

portata specifica di a.e. per unità di volume

n

portata specifica di a.e. per unità di superficie
in (10-3) m3/s x m2 di superficie del locale

Qos

portata specifica di a.e. per persona
in (10-3 ) m3/s x persona o m3/h x persona

Qop

portata specifica di a.e. per persona, minima
in (10-3) m3/s x persona o m3/h x persona

Qopmin

portata specifica di a.e. per persona, effettiva
in (10-3) m3/s x persona o m3/h x persona

Qope

portata di aria esterna (a.e.)
in m3/s o m3/h

Qo
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti
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9) Requisiti degli impianti

UNI 10339:1995
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UNI 10339:1995
9) Requisiti degli impianti
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti

… valori da adottarsi solo in assenza di riferimenti certi …
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti
Locali di pubblico spettacolo e riunione

Qope = Qop (come da Prospetto III) V/n ≤ 15

Qope = Qop+( V/n - 15) (Qopmin-Qop) / 3015 < V/n < 45

Qope = Qopmin con

Qopmin = 4,0 se Qop ≤≤≤≤ 7
Qopmin = 5,5 se 10,0≥≥≥≥Qop>7,0
Qopmin = 7,0 se 12,5≥≥≥≥Qop>10,0
Qopmin = 8,5 se Qop≥≥≥≥12,5

V/n ≥ 45

Qope

(10-3 m3/s per pers.)

Volume disponibile
(V/n in m3 x pers.)
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti
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UNI 10339:1995

Esercizio sul calcolo dei rinnovi

Dati:
� superficie ufficio 20 m2; h = 2,70 m; V = 54 m3

� n°3 addetti

Soluzione:
� Qop = 11,0 * 10-3 m3/sec; n = 3
� ⇒ Q = 3 * 11 * 10-3 = 33 * 10-3 m3/sec  ≅ 119 m3/h

Non disponendo dell’effettivo affollamento avremmo avuto:
� Qop = 11,0 * 10-3 m3/sec; ns = 0,12 
� ⇒ affollamento = 0,12 x 20 = 2,4 persone
� ⇒ Q = 2,4 * 11 * 10-3 = 26,4 * 10-3 m3/sec  ≅ 95 m3/h
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti

HEPA ≡ AS (EU 10-14)
ULPA ≡ EU 15-17
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UNI 10339:1995
9) Requisiti degli impianti
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti

Va = 0,05 ÷ 0,25 (con specificità x cucine e piscine)
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti

Condizioni termiche e igrometriche invernali:
partendo dalle condizioni climatiche della località (… vigenti norme UNI: 
Reggio E.-5°C ? …) e considerando URe= 60% occorre normalmentegarantire:

Tbsa≤ 20°C e URa = 35÷45%

Condizioni termiche e igrometriche estive:
partendo dalle condizioni climatiche della località (vedi Appendice D: Ravenna = 
31,5°C) occorre normalmentegarantire:

Tbsa≥ 26°C e URa = 50÷60%
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti

Gli standard prestazionali estivi ed invernali sono in grado di garantire il 
benessere termoigrometrico nelle seguenti ipotesi:

… e …
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UNI 10339:1995

9) Requisiti degli impianti
… nelle seguenti ipotesi:
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LOCALI PER ATTIVITA’ SANITARIE, OSPEDALIERE E VETERI NARIE

UNI EN 1838
(Nelle restanti 

parti delle aree di 
tipo A-B-C-D-E)

D.M. 18/09/02
(Lungo le vie d’uscita 

delle aree di tipo 
A-B-C-D-E)

C.M. 
13011/74

UNI 10339

CATEGORIE DI EDIFICI
Aerazione 
naturale

Ventilazione 
forzata
Rinnovi

ns

Classe 
dei
filtri

Ricirc.

inverno estate Illuminazione

- Sottogruppi t UR va t UR va naturale artificiale sic.

• Tipologia dei locali (°C) (%) (m/s) (°C) (%) (m/s) (FLDm %) lx lx

EDIFICI ADIBITI AD ATTIVITA’ SANITARIE, OSPEDALIERE E VETERINARIE ⊗⊗⊗⊗ � (V)
• degenze in genere n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 2 * 6 ÷ 8 V 20 ± 2 35 ÷÷÷÷ 45 0,05÷0,10 26 50 ÷ 60 0,05÷0,10 3 300 5

• degenze bambini n ≥0,5 & RA≥1/8 n ≥≥≥≥ 3 * 6 ÷ 8 V 20 ± 2 35 ÷÷÷÷ 45 0,05÷0,10 26 50 ÷ 60 0,05÷0,10 3 300 5

• reparti diagnostica n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 6 * 6 ÷ 8 V 20 ± 2 35 ÷÷÷÷ 45 0,05÷0,10 26 50 ÷ 60 0,05÷0,10 3 300 - 1.000 5

• terapie fisiche n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,0 0,20 6 ÷ 8 V 20 ± 2 35 ÷ 45 0,10÷0,20 26 50 ÷ 60 0,15÷0,25 2 100 - 300 5

• rianimaz. e terapia intensiva n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 6 * 10 ÷ 11 V ≥≥≥≥ 20 40 ÷÷÷÷ 60 0,05÷0,10 ≤≤≤≤ 24 40 ÷÷÷÷ 60 0,05÷0,10 3 1.000 5

• locali travaglio e sale parto n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 6 * 11 ÷ 12 V ≥≥≥≥ 20 30 ÷÷÷÷ 60 0,05÷0,10 ≤≤≤≤ 24 30 ÷÷÷÷ 60 0,05÷0,10 3 300 ║1.000 5

• sale operatorie * n ≥≥≥≥ 15 * ≥≥≥≥ 12 V ≥≥≥≥ 20 40 ÷÷÷÷ 60 0,05÷0,10 ≤≤≤≤ 24 40 ÷÷÷÷ 60 0,05÷0,10 * 1.000 5

• isolamento (malattie infett.) n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 12 * 10 – 14 V 20 ± 2 35 ÷÷÷÷ 45 0,05÷0,10 26 50 ÷ 60 0,05÷0,10 3 500 5

• altri rep.speciali (es.: dialisi) n ≥0,5 & RA≥1/8 n ≥≥≥≥ 6 * 10 ÷ 11 V 20 ± 2 35 ÷÷÷÷ 45 0,05÷0,10 26 50 ÷ 60 0,05÷0,10 2+0,7 (l) 500 5

• sterilizzazione, disinfezione n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 15 * 10 ÷ 11 V ≥≥≥≥ 20 40 ÷÷÷÷ 60 0,05÷0,10 ≤≤≤≤ 27 40 ÷÷÷÷ 60 0,05÷0,10 2+0,7 (l) 300 5 – 1

• farmacia n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 2 * 3 ÷÷÷÷ 4 V ≥≥≥≥ 20 45 ÷÷÷÷ 55 0,05÷0,10 ≤≤≤≤ 26 45 ÷÷÷÷ 55 0,05÷0,10 2+0,7 (l) 500║ 1.000 5 – 1

• serv.mortuari (pres.salme) n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 15 * 6 ÷ 8 V ≤≤≤≤ 18 55 ÷÷÷÷ 65 0,05÷0,10 ≤≤≤≤ 18 55 ÷÷÷÷ 65 0,05÷0,10 2+0,7 (l) 500 5 – 1

• soggiorni n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 8,3 
(≡30m3/h)

0,20 6 ÷ 8 V 20 ± 2 35 ÷ 45 0,05÷0,10 26 50 ÷ 60 0,05÷0,10 2+0,7 (l) 100 - 200 5 – 1

• disimpegni n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11 0,12 6 ÷ 8 V 20 ± 2 35 ÷ 45 0,05÷0,10 26 50 ÷ 60 0,05÷0,10 1 (l) 200 5 – 1

• laboratori n ≥0,5 & RA≥1/8 n ≥≥≥≥ 10 * 10 ÷ 14 V 20 ± 2 35 ÷ 45 0,05÷0,10 26 50 ÷ 60 0,05÷0,10 2+0,7 (l) 200 -1.000 5 – 1

• ambulatori n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 2 * 6 ÷ 8 V 20 ± 2 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷ 0,10 3 300 5

• servizi igienico-sanitari * n ≥≥≥≥ 10 (-a) * * V ≥≥≥≥ 20 35 ÷ 45 0,05÷0,10 26 50 ÷ 60 0,05÷0,10 * 80 - 200 1

D.P.R. 
14/01/97

D.P.R. 
14/01/97

D.M. 18/09/02
(Nelle aree di tipo 

C-D - ad es. ambulatori, 
centri specialistici e di 
diagnostica…- terapia 

intensiva, rianimazione, sale 
operatorie …)

UNI EN 12464-1

C.M. 
13011/74
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LOCALI DI PUBBLICO SPETTACOLO, ATTIVITA’ RICREATIVE E ASSOCIATIVE

CATEGORIE DI EDIFICI Aerazione 
naturale

Ventilazione 
forzata
Rinnovi

ns Classe 
dei
filtri

Ricirc. inverno estate Illuminazione
- Sottogruppi t UR va t UR va naturale artificiale sic.

• Tipologia dei locali (°C) (%) (m/s) (°C) (%) (m/s) (FLDm %) lx lx

PUBBLICO SPETTACOLO, ATTIVITÀ RICREATIVE E ASSOCIATIVE
- Cinema, Teatri, Sale per Congressi/Riunioni
• zone pubblico n ≥ 0,5 & RA ≥1/8 Qop Qop = 5,5 # 1,50 5 ÷ 6 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 0,7 (l) 150 5║2

• palcoscenici, studi TV * Qop = 12,5 # 1,50 5 ÷ 6 A 14 ÷30 40 ÷÷÷÷ 70 1,0 14 ÷30 40 ÷÷÷÷ 70 1,0 * 300 ⊗⊗⊗⊗ 5║2

• atri, sale di attesa, bar n ≥ 0,5 & RA ≥1/8 estrazioni 0,20 3 ÷ 5 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 100÷300 ⊗⊗⊗⊗ 5║2

- Mostre, Musei, Biblioteche
• sale mostre, pinacoteche, 
musei

n ≥ 0,5 & RA ≥1/8 Qop = 6,0 # 0,30 7 ÷ 9 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 200 ⊗⊗⊗⊗ 1

• sale lettura biblioteche n ≥ 0,5 & RA ≥1/8 Qop = 5,5 # 0,30 5 ÷ 6 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 500 1

• depositi libri * Qos = 1,5 * 3 ÷ 5 A ⊗⊗⊗⊗ ⊗⊗⊗⊗ ⊗⊗⊗⊗ ⊗⊗⊗⊗ ⊗⊗⊗⊗ ⊗⊗⊗⊗ - 200 § 1
- Bar, Ristoranti, Sale da ballo
• bar n ≥ 0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,0 0,80 3 ÷ 5 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 200 ⊗⊗⊗⊗ 1

• pasticcerie n ≥ 0,5 & RA ≥1/8 Qop = 6,0 0,20 3 ÷ 5 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 300÷500 1

• sale pranzo ristoranti/self-
serv.

n ≥ 0,5 & RA ≥1/8 Qop = 10,0 0,60 5 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 200÷300 ⊗⊗⊗⊗ 1

• cucine n ≥ 0,5 & RA ≥1/8 Qos = 16,5 * 3 ÷ 5 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2 (l) 500 1

• sale da ballo n ≥ 0,5 & RA ≥1/8 Qop = 16,5 # 1,00 3 ÷ 5 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 200 ⊗⊗⊗⊗ 5║2

- Altri tipi di locali
• servizi * n ≥≥≥≥ 5║10 (-a/l) * * V 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 ≤ 0,15 26 50 ÷ 60 ≤ 0,15 * 200 1

- Tutti i tipi di locali
• zone per fumatori n ≥ 0,5 & RA ≥1/8

Qop = 30 (₣) 0,7 ⊗⊗⊗⊗ V 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 0,7 200÷300 1

Regolamenti 
locali D.P.R. 

322/56

D.M. 19/08/96
(lungo le vie d’uscita –

negli altri ambienti 
accessibili al pubblico)

UNI EN 
1838

UNI 10339D.P.C.M. 
23/12/03

UNI EN 
12464-1

D.M. 20/05/92 n.569 
D.P.R. 30/06/95 n.418
Negli ambienti con presenza 
di pubblico deve … sistema 
di illuminazione di sicurezza 

che indichi i percorsi di 
deflusso e le uscite di 

sicurezza. 
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LOCALI PER ATTIVITA’ COMMERCIALI

CATEGORIE DI EDIFICI
Aerazione 
naturale

Ventilazione 
forzata
Rinnovi

ns

Classe 
dei
filtri

Ricirc.

inverno estate Illuminazione

- Sottogruppi t UR va t UR va naturale artificiale sic.

• Tipologia dei locali (°C) (%) (m/s) (°C) (%) (m/s) (FLDm %) lx lx

EDIFICI ADIBITI AD ATTIVITA’ COMMERCIALI E ASSIMILAB ILI

- Grandi Magazzini

• piano interrato n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 9,0 0,25 4 ÷ 6 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 * 300 ÷ 500 1

• piani superiori n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 6,5 0,25 4 ÷ 6 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2
0

2+0,7 (l) 300 ÷ 500 1

- Negozi o Reparti di Grandi Magazzini

• barbieri, saloni di bellezza n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 14,0 0,20 4 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45
0,05÷0,1

5
26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 500 1

• abbigliamento, calzature, mobili n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,5 0,10 4 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45
0,05÷0,1

5
26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 300 ÷ 500 1

• ottici, fioristi n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,5 0,10 4 ÷ 6 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45
0,05÷0,1

5
26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 300 ÷ 500 1

• fotografi n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,5 0,10 5 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 300 ÷ 500 1

• alimentari n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 9,0 0,10 5 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 300 ÷ 500 1

• farmacie n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 9,0 0,20 5 ÷ 6 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 500 1

• lavasecco n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 9,0 0,20 5 ÷ 6 V 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 300 1

- Alberghi e pensioni

• ingresso, soggiorni n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,0 0,20 5 ÷ 7 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2 (l) 100 ÷ 300 5-1

• sale conferenze (piccole) n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 5,5 # 0,60 5 ÷ 7 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2 (l) 500 5-1

• auditori (grandi) n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 5,5 # 0,60 5 ÷ 7 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2 (l) 500 5-1

• sale da pranzo n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qos = 10,0 0,60 5 ÷ 7 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2 (l) 200÷300⊗⊗⊗⊗ 5-1

• camere da letto n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,0 # 0,05 5 ÷ 7 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2 (l) 200 5-1

- Altri ambienti
• zone pubblico delle banche n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 10,0 0,20 4 ÷ 6 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1

5
26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 200 ÷300 1

• borse n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 10,0 # 0,50 2 ÷ 3 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 300 1

• quartieri fieristici n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 10,0 0,20 2 ÷ 3 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,10÷0,2
0

26 50 ÷ 60 0,10÷0,2 2+0,7 (l) 300 ⊗⊗⊗⊗ 1

• attese stazioni e metropolitane n ≥0,5 & RA ≥1/8 estrazioni 1,00 2 ÷ 3 * 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,1
5

26 50 ÷ 60 0,05÷0,2 2+0,7 (l) 200 1

• autorimesse, autosili RA ≥ 1/25 n ≥≥≥≥ 3 * 2 ÷ 3 V * * * * * * * 75÷300 5

• servizi n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 5║10 (-a/l) * * V 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 ≤ 0,15 26 50 ÷ 60 ≤ 0,15 * 200 1

Regolamenti 
locali

RCI / RE

D.M. 
01/02/86

UNI EN 
1838

D.M.
09/04/94

D.M.
01/02/86
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LOCALI PER ATTIVITA’ SCOLASTICHE

Regolamenti 
locali UNI 10840UNI 10840 D.M.

26/08/92

CATEGORIE DI EDIFICI

Aerazione 
naturale

Ventilazione 
forzata
Rinnovi

ns

Classe 
dei
filtri

Ricirc.

inverno estate Illuminazione

- Sottogruppi t UR va t UR va naturale artificiale sic.

• Tipologia dei locali (°C) (%) (m/s) (°C) (%) (m/s) (FLDm
%)

lx lx

EDILIZIA SCOLASTICA 
-aule
• Asili nido e scuole materne n≥0,5 & RA≥1/8 n ≥ 2,5 + Qop = 4,0

* + 
0,40

7 ÷ 9 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 ≤ 0,10 26 50 ÷ 60 ≤ 0,10 > 5║ > 3 
§

200║ 300 > 5

• Scuole elementari n≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥ 2,5 + Qop = 5,0
* + 

0,45 7 ÷ 9 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 ≤ 0,10 26
50 ÷ 60 ≤ 0,10 > 3 § 200║ 500 > 5

• Scuole medie inferiori n≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥ 3,5 + Qop = 6,0
* + 

0,45
5 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 3 § 200║ 500 > 5

• Scuole medie superiori n≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥ 5,0 + Qop = 7,0
* + 

0,45 5 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 3 § 300║ 500 > 5

• Università n≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 7,0 0,60 5 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 3 § 200║ 500 > 5

- Altri locali

• Laboratori n≥0,5 & RA ≥1/8 Qos = 7,0 0,30 6 ÷ 7 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 3 300║ 750 > 5

• Palestre n≥0,5 & RA ≥1/8 n≥2,5+Qop=6,516,5
* + 

0,20 5 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 3 300 > 5

• Refettori n≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥2,5 + Qop = 10,0
* + 

0,60
6 ÷ 7 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 2 200 > 5

• Biblioteche, sale lettura n≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥ 1,5 + Qop = 6,0
* + 

0,30 6 ÷ 7 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 3 200║ 500 > 5

• Sale insegnanti n≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥ 1,5 + Qop = 6,0
* + 

0,30
5 ÷ 6 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 2 300 > 5

• Ambienti di passaggio * 5 ÷ 6 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 1 100 > 5

• Servizi igienici * n≥2,5(a) –
≥≥≥≥5║10(-a/l)

* * V 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 > 1 100 > 5

UNI 10339
(Spettatori-

campi gioco)UNI 10339
-ex D.M. 
18/12/75 
-L.23/96

n≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥ 1,5 
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LOCALI PER AMBIENTI INDUSTRIALI, ACCESSORI ED UFFIC I

UNI EN 
1838

UNI 10339

UNI EN 
12464-1

CATEGORIE DI EDIFICI

Aerazione 
naturale

Ventilazione 
forzata
Rinnovi

ns

Classe 
dei
filtri

Ricirc.

inverno estate Illuminazione

- Sottogruppi t UR va t UR va naturale artificiale sic.

• Tipologia dei locali (°C) (%) (m/s) (°C) (%) (m/s) (FLDm %) lx lx

AMBIENTI INDUSTRIALI, LOCALI ACCESSORI E UFFICI

- Ambienti industriali

• in generale ⊗⊗⊗⊗ n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop ≥ 4,2÷11,1
+ n ≥ 0,5

⊗⊗⊗⊗ 3 ÷ 5 � S ≥10÷≥18 §
≤ 20 (l) 30 ÷ 70 ≤ 0,30 26 50 ÷ 60 ≤ 0,30 2+0,7 (l) 200÷2.00

0 (u)
1

• depositi, magazzini, archivi 
⊗⊗⊗⊗ (u)

n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop ≥ 4,2÷11,1
+ n ≥ 0,5

⊗⊗⊗⊗ 2 ÷ 3 A ≥10÷≥18 §
≤ 20 (l) 30 ÷ 70 ≤ 0,30 26 50 ÷ 60 ≤ 0,30 2+0,7 (l) 100÷200 1

- Locali per uffici ed assimilabili

• uffici, box-ufficio singoli n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,0 0,06 5 ÷ 7 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 300÷750 1

• uffici open space n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,0 0,12 5 ÷ 7 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 300÷750 1

• locali riunione interne (< 100 
posti)

* Qop = 10,0 # 0,60 5 ÷ 7 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60
0,05÷0,20 * 500 1

• centri elaborazione dati * Qop = 7,0 0,08 6 ÷ 9 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 * 500 1

• lavoro ai VDT n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 11,0 0,12 5 ÷ 7 A 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷0,20 2+0,7 (l) 300÷500 1

- Locali ausiliari

• cucine n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qos = 16,5 * 4 ÷ 7 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 70 0,05÷0,15 26 50 ÷ 70 0,05÷0,20 2 (l) 500 1

• refettori n ≥0,5 & RA ≥1/8 Qop = 10,0 0,60 5 ÷ 6 S 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,10÷0,15 26 50 ÷ 60 0,10÷0,20 2 (l) 200 1

• docce, spogliatoi * n ≥≥≥≥ 3 (-a/l) * * S 20 ± 2 (l) * 0,05÷0,15 * * 0,05÷0,20 * 200 1

• ambulatori, camere di medicazione n ≥0,5 & RA ≥1/8 n ≥≥≥≥ 2 * 6 ÷ 8 V 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 0,05÷0,15 26 50 ÷ 60 0,05÷ 0,10 2 (l) 300 1

• servizi * n ≥≥≥≥ 5║10 (-a/l) * * V (l) 20 ± 2 (l) 35 ÷ 45 ≤ 0,15 26 50 ÷ 60 ≤ 0,15 * 200 1

Regolamenti 
locali UNI 8852

D.P.R. 
14/01/97

C.M. 13011/74
estensivamente

Regolamenti 
locali

Regolamenti 
locali


